In occasione del CAPODANNO CINESE (23 gennaio 2012)

Martedi 24 gennaio 2012, ore 20.30
presso il Ristorante
LA VIA DELLA SETA, Corso Casale 160, Torino

Cenane dc Capodanno

banchetto a base di ravioli
15 tipi diversi, tanti ripieni e tante cotture

Costo: 35 euro (32 euro per gli iscritti a CentrOriente e [oro amici)

Prenotazioni esclusivamente in Segreteria @&
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Bevande e caffe inclusi

011.898.04.06

Baoge (fagottini con carne dé maiale)

Ravioli brasat guotic

Campanclli in sfoglia di doufes (fricti)
Tniangolini al carny (fricte)

Ruavioli longria con néippiens di gamberi (fricte)

Raviole i brode alla pechinese

Raviole “pesce nosse” (al vapone)

Ruaviole “anatra” — cow carnne d anatra (al vapere)

Raviole “cappelle del frincipe” - con carne di uitelle (al vapone)
Raviole “gucea” - con nipiens di vendune (al vapore)

Ravioli di gamberi (al vapone)

Raviole saltati con carne di maiale

Doleetti portajortuna

Patline det. Gapodanns (fritte, dotec)

Fagoettiné "coniglio di giada" (al vapore, dolei), con nipiene a sorpresa



