
 
 

In occasione del CCAAPPOODDAANNNNOO  CCIINNEESSEE (23 gennaio 2012) 

 
Martedì 24 gennaio 2012, ore 20.30 

presso il Ristorante 
LA VIA DELLA SETA, Corso Casale 160, Torino 

Cenone di Capodanno 
banchetto a base di ravioli 

15 tipi diversi, tanti ripieni e tante cotture 
Costo: 35 euro (32 euro per gli iscritti a CentrOriente e loro amici) 

Bevande e caffè inclusi 
 

Prenotazioni esclusivamente in Segreteria � 011.898.04.06 
 
鲜肉包子 Baozi (fagottini con carne di maiale) 

锅贴 Ravioli brasati guotie 

炸响铃 Campanelli in sfoglia di doufu (fritti) 

咖哩角 Triangolini al curry (fritti) 

龙虾角 Ravioli longxia con ripieno di gamberi (fritti) 

北京水饺 Ravioli in brodo alla pechinese 

金鱼饺 Ravioli “pesce rosso” (al vapore) 

鸭形饺子 Ravioli “anatra” – con carne d’anatra (al vapore) 

皇冠牛饺 Ravioli “cappello del principe”-con carne di vitello (al vapore) 

南瓜饺子 Ravioli “zucca”- con ripieno di verdure (al vapore) 

如意虾饺 Ravioli di gamberi (al vapore) 

抓炒饺子 Ravioli saltati con carne di maiale 

蒸什锦饺 Misto di ravioli al vapore (con vitello, maiale, pollo, gamberi, verdure) 

南瓜福饼 Dolcetti portafortuna 

炸汤圆 Palline del Capodanno (fritte, dolci) 

玉兔包 Fagottini "coniglio di giada" (al vapore, dolci), con ripieno a sorpresa       

 
  

 


