In occasione del CAPODANNO CINESE (23 gennaio 2012)

Martedi 24 gennaio 2012, ore 20.30
presso il Ristorante
LA VIA DELLA SETA, Corso Casale 160, Torino

banchetto a base di ravioli
15 tipi diversi, tanti ripieni e tante cotture
Costo: 35 euro (32 euro per gli iscritti a CentrOriente e [oro amici)
Bevande e caffe inclusi

Prenotazioni esclusivamente in Segreteria @ 011.898.04.06

3500, 5  Baoy (fagettini con carne di maiale)

A % Ruasioll brasati guotic

Mhoiokh  Companclls i sjogic & doafe (pitt)

a2 *P Triangolini al carny (fricte)

n A Ravioli longria con nipiens di gamben (fritti)

S th Rl o brdo alle peckinese

Gty Rl pesce rosse” (ol sapon)

A% 5 Ruole “anatra” — con camne d'anatra (al vapore)

¥ B F15 Rucele “cappelle del principe” - con cme di uitelle (al vapore)
BHINTE 3 Raole “gucea’ - con nipions di verdune (al vapore)

4o Bk lh Ruweli di gambent (al vapone)

W% 3 Raole caltati con carne di maiale

Y40 1s  Mists di navioli ol sapone (con witels, maiale, pollo, gamberi, verdune)
B JiNiE it Deleatté portafertuna

¥ % @) Pattine det. Gapodanns (ritte, dotec)

3 %2, Fagoettin "coniglio di giada" (al vapore, dolei), con nipiens a sonpresa



